
天然炭との
併用可能

炭置網（上置き）

炭置網（下置き）

天然炭

美味しさそのまま、しかも煙がほとんど立たない

ふんわりソフトな串焼き料理を、ほぼ無煙で提供できる画期的な串焼き機。

少量の天然炭を併用して、炭の燻りをつけることも可能です。

おすすめメニュー

※オプション部品の「KY-KL 用炭置網」が必要です

肉汁（油）が火に落ちない独自構造で
煙を大幅に抑えた調理が可能

KY-KL 用炭置網 スタンドグリル

※KY-85KL にスタンドグリルを２式使用した場合

※

火床の中で串を立てて両面同時に焼くことで、
半分の時間で均一に焼き上げることができます。
串の取り付け・取り外しもワンタッチ。

火床に天然炭を設置し、食材に炭の燻りをつける
ことが可能になります。高さの異なる２種の網で、
食材と天然炭の距離を調整できます。

KY-KL型（串焼き型）
シリーズ
かいしょう

®

図面・仕様書

KY-85KL

850×426×385

716×146

(mm)

外形寸法

火床寸法

図面・仕様書

KY-155KL

1550×426×385

1416×146

(mm)

外形寸法

火床寸法

図面・仕様書

KY-120KL

1200×426×385

1066×146

(mm)

外形寸法

火床寸法

図面を一括DL 調理動画を視聴する

型番

KY-50KL

■KY-KL 型（串焼き型）寸法・価格表

■オプション部品使用例（詳細はP.16,17）

KY-65KL

KY-85KL

KY-120KL

KY-155KL

500×426×385

685×426×385

850×426×385

1200×426×385

1550×426×385

366×146 ゴムホース
φ13mm/φ9.5mm

ゴムホース
φ13mm/φ9.5mm

ゴムホース
φ13mm/φ9.5mm

ゴムホース
φ13mm/φ9.5mm

551×146

716×146

1066×146

1416×146

5.2

7.8

10.5

15.7

21.0

円

円

円

円

円

（上記価格は立消安全装置付きではありません）

498,000

560,000

689,000

863,000

1,043,00020A

外形寸法 (mm) 火床寸法 (mm) 本体価格（税抜き）ガス接続口径
13A/LPG

ガス消費量
13A/LPG（kW）

※

※

D426

H
3

8
5

W500 ～ 1550

W366 ～ 1416

D146
グリル面

水受け
（引き出し）

熱変換機
（倖生炭）
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天然炭との
併用不可

おすすめメニュー

型番

KA-55KL

■KA-KL 型（減煙型）寸法・価格表

KA-75KL

KA-95KL

KA-115KL

KA-135KL

KA-155KL

KA-175KL

KA-195KL

540×610×384

740×610×384

940×610×384

1140×610×384

1340×610×384

1540×610×384

1740×610×384

1940×610×384

400×350 ゴムホース
φ13mm/φ9.5mm

600×350

800×350

1000×350

1200×350

1400×350

1600×350

1800×350

10.5

15.7

20.9

26.2

31.4

36.6

41.9

47.2

円

円

円

円

円

円

円

円
（上記価格は立消安全装置付きではありません）

653,000

799,000

900,000

1,050,000

1,289,000

1,488,000

1,745,000

2,015,000

ゴムホース
φ13mm/φ9.5mm

20A

20A

20A

20A

20A

25A

外形寸法 (mm) 火床寸法 (mm) 本体価格（税抜き）ガス接続口径
13A/LPG

ガス消費量
13A/LPG（kW）

煙の少ない万能モデル
大きな焼き面で様々な食材を焼きたい、しかも煙は控えたい、

そんな要望に応えたモデルです。

KA-KL型（減煙型）
®

図面・仕様書

KA-75KL

740×610×384

600×350

(mm)

外形寸法

火床寸法

図面・仕様書

KA-115KL

1140×610×384

1000×350

(mm)

外形寸法

火床寸法

図面を一括DL
取り扱い説明動画

を視聴する

使いごこちをお試しください
令和元年にリニューアルした弊社社屋１階には、倖生炭グリラー

各種をお試しいただけるテストキッチンがございます。

日頃お使いの食材をお客様でご用意いただければ、こころゆく

まで倖生炭グリラーの焼き上がりをお試しいただけます。表面

はパリッと香ばしく、中はふっくらジューシーな焼き上がりを、

ぜひご自身で体感してみてください。

リモート焼きテストも可能です
遠方で来社が難しいお客様でも、弊社に食材をお送り

いただければ、テストキッチンにて調理し、その模様を

ビデオ通話や動画でお伝えいたします。

調理した食材は返送することも可能です。繁盛店が使う

「冷めても美味しい」倖生炭グリラーの効果を、実際に

お試しください。

本社・テストキッチンへのアクセス

事前配送

OR OR
ご持参

最寄りの
スーパー等で
買い出し

◆所在地
　〒260-0001
　千葉県千葉市中央区都町２丁目28-３
◆電車・バスでお越しになる場合
　千葉駅発　京成バス千05・06・07系統
　都保育所（みやこほいくしょ）下車徒歩２分
◆お車でお越しになる場合
　京葉道路 ・貝塚IC下り　出口から約５分
　※弊社敷地内に無料駐車場がございます
◆お問合せ先
　営業時間／平日：９時30分～ 17時30分
　・TEL：043-308-5050
　・FAX：043-308-5052
　・弊社ホームページお問合せフォーム お問合せフォーム

Google Map

必要なのは食材だけ！
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D350
グリル面
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