
串焼・大串対応

シリーズ シリーズ

KY-KL型 KA-KL型
◎ギラギラ脂は思い切り落し美味しく食べたい
◎ふんわり・ソフトはそのままで、ほぼ無煙

◎炭の燻り、天然炭併用可能です
（立消安全装置付きもございます。）

◎ギラ・ベト脂は落として、さっぱり食べたい
◎炭の併用はできません。
　

※炭の燻りの為、炭併用する場合は、オプションの網が必要です。

（併用する場合は、KA-Gタイプを選定してください。）

◎旨い！！ を実感出来なければ、
　業務用焼物調理機の資格はない

型  番 外形寸法

KY-85KL 850×426×385 716×146 10.5 ホース
Φ13mm

ホース
Φ9.5mm
ホース
Φ9.5mm

ホース
Φ13mmKY-120KL 1,200×426×385 1,066×146 15.7

10.5
15.7

mm
火床寸法

消費量
13A 13A

ガス接続口径

mm kW LPG LPGkW

価　格

本体価格（税抜き）

499,000円

KY-65KL 650×426×385 516×146 7.8 ホース
Φ13mm

ホース
Φ9.5mm7.8 406,000円

KY-50KL 500×426×385 366×146 5.2 ホース
Φ13mm

ホース
Φ9.5mm5.2 361,000円

625,000円
KY-155KL 1,550×426×385 1,416×146 21.0 21.0 20A 20A 695,000円

外形寸法

540×610×384 400×350 10.5 ホース
Φ13mm

ホース
Φ9.5mm
ホース
Φ9.5mm

ホース
Φ13mm740×610×384 600×350 15.7

940×610×384 800×350 20.9 20A 20A

 465,000円
 569,000円
 641,000円
 748,000円
 918,000円

 1,060,000円
 1,243,000円

1,140×610×384 1,000×350 26.2 20A 20A
1,340×610×384 1,200×350 31.4 20A 20A

KA-155KL 1,540×610×384 1,400×350 36.6 20A 20A
KA-175KL

KA-115KL
KA-135KL

KA-75KL
KA-55KL

KA-95KL

1,740×610×384 1,600×350 41.9

10.5
15.7
20.9

26.2
31.4
36.6
41.9 20A 20A

 1,435,000円KA-195KL 1,940×610×384 1,800×350 47.2 47.2 25A 25A

mm
火床寸法

消費量
13A 13A

ガス接続口径 価　格
本体価格（税抜き）mm kW LPG LPGkW

（上記価格は立消安全装置付きではありません） （上記価格は立消安全装置付きではありません）

煙を90%減 煙を90%減
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KA-75KL
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や
も
す
る
と
料
理
の
中
で
焼
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は
軽
く
見
ら
れ
る
こ
と
が
あ
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る
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し
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い
。

煙
を
極
限
ま
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お
さ
え
た
万
能
機
。

倖乃鳥 KY-85KL

倖乃鳥 KY-120KL

KA-115KL
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６８５
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user
矩形
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タイプライター
433,000
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599,000

user
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750,000

user
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869,000

user
矩形

user
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544,000 

user
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user
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user
矩形

user
矩形

user
矩形

user
矩形

user
矩形

user
矩形

user
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666,000 

user
タイプライター
750,000

user
タイプライター
875,000 

user
タイプライター
1,240,000

user
タイプライター
1,454,000 

user
タイプライター
 1,679,000

user
タイプライター
 1,074,000


