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おすすめメニュー
おすすめメニュー

「KA-G型」の高出力ワイドモデル

焼面の奥行きがKA-G型と比較して約1.3倍の460mm。

厨房を効率的に活用し、繁盛店を支えます。

海外のホテルや食品工場で人気のモデルです。

KAW-G型（ワイド型）

図面を一括DL

型番

KAW-55G

■KAW-G型（ワイド型）寸法・価格表

KAW-75G

KAW-95G

KAW-115G

KAW-135G

KAW-155G

KAW-175G

KAW-195G

540×735×384

740×735×384

940×735×384

1140×735×384

1340×735×384

1540×735×384

1740×735×384

1940×735×384

400×460 ゴムホース
φ13mm/φ9.5mm

600×460

800×460

1000×460

1200×460

1400×460

1600×460

1800×460

14.7

22.0

29.3

36.7

44.0

51.3

58.7

66.0

円

円

円

円

円

円

円

円
（上記価格は立消安全装置付きではありません）

754,000

961,000

1,149,000

1,359,000

1,598,000

1,863,000

2,035,000

2,283,000

20A

20A

20A

20A

25A

25A

25A

外形寸法 (mm) 火床寸法 (mm) 本体価格（税抜き）ガス接続口径
13A/LPG

ガス消費量
13A/LPG（kW）

460350
図面・仕様書

KAH-75G

740×610×934

上：445×400

下：600×350

(mm)

外形寸法

火床寸法

串も、魚も、ピザも、両面同時に焼ける

上からの火も追加されるため返し作業が不要になり、能

率アップを可能にしたモデル。煙の多い食材や、裏返すこ

とが難しい食材にも威力を発揮します。

KAH-G型（上下焼き型）

図面を一括DL

型番

■KAH-G型（上下焼き型）寸法・価格表

KAH-75G

KAH-95G

KAH-115G

KAH-135G

KAH-155G

KAH-175G

740×610×934(384)

940×610×934(384)

1140×610×934(384)

1340×610×934(384)

1540×610×934(384)

1740×610×934(384)

600×350

※

※

800×350

1000×350

1200×350

1400×350

1600×350

円

円

円

円

円

円
（上記価格は立消安全装置付きではありません）

※オプション部品のセラミック板が必要です

1,208,000

1,284,000

1,399,000

1,634,000

1,819,000

1,958,000

外形寸法 (mm) 火床寸法 (mm)
（上火 445×400）

本体価格（税抜き）ガス接続口径
13A/LPG

ガス消費量
13A/LPG（kW）

22.7

27.9

33.1

38.4

43.6

48.8

ゴムホース
φ13mm/φ9.5mm

20A

20A

20A

20A

20A

グリル面

W540 ～ 1940

W400 ～ 1800

D735

D460

H
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41.3倍

約
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